S

* Hoja en acero inoxidable DIN 1.4110,
tratada por los procesos de templa sub-cero
y revenimiento proporcionando un filo més preciso

y durable

* Desbaste en forma de "V", que asegura un
corte confiable y confinuo después de muchos
afilados

» Mango de polipropileno
"a" + Anatémico
.\‘i- Textura especial

* Ausencia total de ranuras en la unién
apango / lamina que focilita la limpieza

protecio anmtibaeteriana

* Mangos
sin proteccion
antibacteriana

* Mangos
con proteccién
antibacteriana

* la linea Profesional esté certificada por la National
Sanitation Foundation (NSF), la més reconccida
y respelada organizacién internacional en control

de seguridad de alimentos y practicas de higiene
TRAMONTINA en empresas del sector alimenticio



ewonra ((CHILLOS PROFESIONALES

CUCHILLO PARA CARNE 24520/000
] O/I
CUCHILLO PARA CARNE 245217008
FLEXIBLE 8” Y 10” /000
CUCHILLO PARA DESPELLEJAR 24522/006
CURVO ¢”
i s
CUCHILLO DESHUESADOR 24523/005
FLEXIBLE 5"
-
CUCHILLO DESHUESADOR 24524/006
FLEXIBLE 6”
CUCHILLO DESHUESADOR 24525/006

SUPER FLEXIBLE 6”

CUCHILLO DESHUESADOR 24526/006
RECTO 6”

CUCHILLO DESHUESADOR 24527 /006
FLEXIBLE CURVO 6”

- MANGO NEGRO / LAMINA ALTO BRILLO -



renonna (CJCHILLOS PROFESIONALES

CUCHILLO DE CHEF
8//, 70// Y ’2//

~— -,y

CUCHILLO PARA DESPELLEJAR

FLEXIBLE 5"
CUCHILLO DESHUESADOR
RECTO 77
s il

CUCHILLO PARA CARNE

]2//

CUCHILLO PARA CARNICERO

Rl

CUCHILLO PARA DESHUESAR RECTO

5//
e — R
CUCHILLO PARA DESHUESAR
FLEXIBLE 6" Y 7"
e e
CUCHILLO PARA DESHUESAR
FLEXIBLE CURVO 6”

!"’"‘—\_ﬁ—-l\,

- MANGO NEGRO / LAMINA ALTO BRILLO -
- MANGO BIANCO Y DE COLORES / LAMINA SATINADA -




rnonns (CUCHILLOS PROFESIONALES

CUCHILLO PARA DESHUESAR

RECTO 6" Y 7”

CUCHILLO PARA DESPELLEJAR
6" Y 7//

CUCHILLO BISTECERO RECTO

6/// 7//, 8//, ’Oll Y 72//
w

CUCHILLO DE CHEF
6”, 8/// ]O// ’2// Y ]4//

iy

CUCHILLO PARA CARNE
6”, 8/// ’O”, ’2// Y 74//

- MANGO BIANCO Y DE COLORES / LAMINA SATINADA -

y Jy ry 2=




wonns (LCHILLOS PROFESIONALES

CUCHILLO PARA CARNE

127
N =mm | p—

CUCHILLO PARA CARNE
6/// 8// Y ]OI/

D SR

T

CUCHILLO DE CARNICERO
6//, 7//, 8/// ’O// Y 72//

CUCHILLO FILETERO PARA PESCADO

8//
e — rj i

CUCHILLO DE CARNICERO
14”7

— TN 1& —
HACHUELA
= P ——— é”
CUCHILLO MONDADOR RECTO
3// Y4//
CUCHILLO MONDADOR CURVO
3//

- MANGO BIANCO Y DE COLORES / IAMINA SATINADA -

y Jy Yy 2=



enonns (CHILLOS PROFESIONALES

CUCHILLO PARA JAMON
CON SIERRA
8//, ]O// Y 12//

CUCHILLO PARA JAMON
SIN SIERRA 127

: - 13 i

CUCHILLO PARA DESHUESAR 6”

-

AFILADOR ESTRIADO
107,127 Y 147

CUCHILLO SANTOKU 7

CUCHILLO CECINERO
TROQUELADO 18”Y 20”

SUS AR e A R AR =i

S—

CUCHILLO PARA DESHUESAR CURVO 5”
~—— ey

- MANGO BIANCO / LAMINA SATINADA -



ESPATULAS

ESPATULA CON SIERRA
4" x 11/4"

O e ‘)

ESPATULA PARA REPOSTERIA
6//, 8/// ]0/// 72/[ Y ’4//

= o —)

ESPATULA PARA HAMBURGUESA
5// X 4//

ESPATULA PARA FRITURAS
5// X 2 1 /2//

ESPATULA PARA FRITURAS
6// X 3 ]/2//

ESPATULA PARA HAMBURGUESA
6// X 3/[




ESPATULAS

ESPATULA PARA HAMBURGUESA
7" x 41/

ESPATULA PARA FRITURAS
Q" x 3"

ESPATULA PARA FRITURAS
PERFORADA 9" x 3"

ESPATULA PARA REPOSTERIA
10" Y 12"

CORTADOR DE PIZZA
PROFESIONAL 4"

RASPADOR
4"x 6"




TRAnoNTIA SETS DE CUCHILLOS

KIT CHEF PROFESIONAL 24699/816

24603/086
24612/088
24626,/083
24627/088
24640/080

Jl[ KIT CHEF PROFESIONAL 24699/817

24603,/086
24619/088
24624/086
24626/083
24627/088
24640/080
24029000
25728/035
25921/000
25805,/000
256837000

ESTUCHE ESTUDIANTE 322007050

24642 /080
24627 /080
24609/080
24605/086
24602/085
24625/083
24626,/083
256277180
25626182
32930/950




LINEA CENTURY

CUCHILLO MONDADOR CURVO 3” 240017003

CUCHILLO PARA ASADO 5” 24004 /005
e | D

CUCHILLO DESHUESADOR 6" 24006/006

CUCHILLO DE CHEF 8" 240117008

e ———

CUCHILLO SANTOKU 77 24020/007

Cy 2210 ¢ _

CUCHILLO PARA ASADO 24022/005
PUNTA REDONDA 5"

Cowrary |y

NSE

* Hoja forjada en una sola pieza (monoblock) lo que garantiza resistencia v durabilidad
del cuchillo, en acero inoxidable DIN 1.4110, tratada bajo los procesos de templado
sub-cero y revenimiento que proporciona un filo més preciso y durable.

* Mango de policarbonato con fibra de vidrio, inyectado sobre la espiga de la hoja,
anatémico y con ergonomia perfecta, que proporciona confort, equilibrio y seguridad
al momento del corte.



LINEA CENTURY

JUEGO DE CUCHILLOS PARA CHEF 24099/021

10 PIEZAS

24001 /003
24006,/006
24009/008
24010/006
24011/008
24214/006
24215/000
24647 /008
25922/008

KIT CHEF CENTURY 24099/025

6 PIEZAS

24000/003
24009/008
24011/008
24023/006
240177010

* Certificados por National Sanitation Foundation, organizacién internacionalmente
reconocida en el monitoreo de seguridad de los alimentos y practicas de higiene
en empresas de alimentos y restaurantes.



LINEA CENTURY

KIT CHEF CENTURY 24099/026

12 PIEZAS

24000/003
24009/008
24011.,/008
24014/006
240237006
24029/000
24017/010
25728/035
25921/000
25683/000

25805,000

KIT CHEF CENTURY 24099/027

AM BIET A C
O PIEZAS

24000/003
24001,/003
24009,/008
2401 1,/008
24014/006
24023/006
24029,/000
24032/010
25330/014
25708 /000
25709/000
25725,000
25728/035
25921,/000
25682/000
25805,/000
25683,000

25684/000




LINEA CENTURY

PIEDRA PARA AFILAR DOBLE FAZ 24029/000

AFILADOR DOBLE FAZ DIAMANTADO 24030/000

AFILADOR DE CUCHILLO DIAMANTADO 24031/000

AFILADOR DIAMANTADO 10” 24032/010

- —



LINEA ONIX

CUCHILLO PARA LEGUMBRES 3” 23821/063

‘

CUCHILLO PARA ASADO 5" 23822/065

|

CUCHILLO DE COCINA 5" 23823/065

|

CUCHILLO DE COCINA 8” 23825/068

|

CUCHILLO PARA CARNICERO 7 23826/067

JUEGO DE CUCHILLOS 23899/620
3 PIEZAS
COMPOSICION
1 cuchillo para legumbres 3" 23820,/063
I cuchillo para asado 5” 23822/065
I cuchillo de cocina 8" 23825,/068

+ Cuchillos con antiadherente disefiados con tecnologia de punta para cortes perfectos.

+ Alto poder de corte, producido en acero inoxidable DIN 1.4110 de alta durabilidad,
su revestimiento de Starflon High Performance, con 4 capas y con base cerdmica
protege al producto de la oxidacion, facilita la limpieza y permite que los alimentos
se deslicen con mas facilidad.

+ Mangos de goma con proteccion antibacteriana, que inhibe el crecimiento de bacterias
y hongos, proporcionando mejor higiene y reduccién de microorganismos que causen
contaminacioén, esta funciéon dura toda la vida 0fil de los productos, pero no elimina la
necesidad de lavarlos.



